TECHNICUP

passion for coffee

TECHNICUP

Cup 3-serie



Kwaliteit, Efficientie, Innovatie
Technologie ontmoet eenvoud

De Technicup Cup 3 is een veelzijdig en professioneel koffietoestel dat perfect past in de drukke omgevingen van hotels,
restaurants en cafés. Het 10” touchsreen zorgt voor een intuitieve bediening. Het toestel is uitgerust met twee geintegreerde
koffiemolens, waardoor een breed scala aan koffiebonen kan worden gebruikt. Daarnaast is er ook de optie om met twee
instant canisters te werken. Het toestel heeft een afzonderlijke wateruitloop en een handige stoompijp voor extra flexibiliteit.
Het verse melk gedeelte zorgt voor hoogwaardige melk en melkschuim, perfect voor cappuccino’s en lattes. Bovendien is de
Technicup Cup 3 uitgerust met een automatisch spoel- en reinigingsprogramma dat onderhoud eenvoudig maakt en hygiéne
garandeert.

Kenmerken

2 koffiemolens

2 instant canisters (optie PLUS)
Afzonderlijke heetwater uitloop
Stoompijp

Gemalen koffie invoer

Verse melk gedeelte
Melk-pomp

10” touchscreen

Aanpasbare melktemperatuur
Dubbele boiler

Rotatie-pomp

Uitneembare metalen zetgroep
Keramische maalschijven
Dubbele koffie uitloop
Automatisch spoel en reinigings-
programma

Automatisch melk/melkschuim
Kannen functie

TECHNICUP.




Gebruikscomfort

Aanbevolen locaties

Hotel
Restaurant
Café

Accessoires

Melkfrigo 10 liter
Kan ook onder de toog
geplaatst worden
Tassenverwarmer
Afzonderlijke waterfilter

Door het extra grote 10” touchscreen heb je alle belangrijke keuze-mogelijkheden in één oogopslag en binnen vingerbereik.
De vernieuwde software loodst u vlot door alle menu’s en programma’s. Instellingen aanpassen wordt kinderspel.
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ogelijkheden

Plug and play

Meer dan 30 selecties

Logo of foto’s in scherm opladen
Advertentiemogelijkheden

Flat White Latte Macchiato
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2 Cups Espresso 2 Cups Lungo



Capaciteit (aanbevolen dagelijkse capaciteit: 300 tassen)

Uitgifte per uur enkel dubbel
Espresso (35 ml) 120 200
Lungo (120 ml) 100 150
Americano (160 ml) 100 150

Cappuccino 100 -

Heet water 27 liter -

Technische gegevens

Inhoud watertank - -

Inhoud bonentrechter 2x1,2kg 2x1,2kg
Inhoud poedertrechter = 2 x melkpoeder: 600 g / cacaopoeder: 1 kg
Inhoud opvangbak 85 porties 85 porties

Inhoud lekbak - -

Hoogte koffie uitloop 8-18 cm 8-18 cm
Elektrische aansluiting 220-240V 50/60 Hz 220-240V 50/60 Hz
Vermogen 2500-2900 W 2500-2900 W
Vaste wateraansluiting (met slang) 3/4” (1,5 meter 3/4” naar 3/8”) 3/4” (1,5 meter 3/4” naar 3/8”)
Afvoer Standaard Standaard
Afmetingen (BxDxH) 34 x 54 x 83 cm 34 x 54 x 83 cm
Gewicht 42 kg 43 kg
Cup 3 Cup 3 PLUS

wo €8

54 cm

Dealer

TECHNICUP

passion for coffee

Technicup BV

H. Consciencestraat 62/0
8800 Roeselare (Belgium)
Tel. +32 51 58 38 58
info@technicup.be

www.technicup.be

www.blont.be



